ALKURUOAT & SALAATIT

Gorgonzola-valkosipulietanat (vL) 11,50

Leipurin alkupala 13,00
Wasabi-marinoituja jattikatkarapuja, Juustoportin vuohenjuusto gruyere,
Serranon kinkkua, uunikuivattua tomaattia, leipakrutonki
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Suomalainen lohikeitto 10,90 / 14,90 \
. 1:

Perinteinen kermainen (G)
saatavana myos kirkkaana (L/G)

Kalastajan lautanen 12,40
Katajanmarjagraavattua siikaa, kylmasavulohta,
mousse hiillostetusta lohesta (VL)

Aasialainen tar-tar pihvi (L/G) 13,20
Punasipulihilloke, paahdettua sipulia, munankeltuainen

Caesarsalaatti

Natural (v1) 7,50/ 11,00
Broiler (vL) 10,00/ 16,90
Scampi (VL) 1,00 /17,50

Vuohenjuustosalaatti 12,00 /17,50

Pistaasipahkina-hunajagratinoitua vuohenjuustoa rapeaksi paistetulla leivalla,
marinoitua melonia, parsaa, kirsikkatomaattia, inkivaari-jalapenovinaigrette ja
vihersalaattia (VL)

Vihrei salaatti 6,60
Vinaigrette (L/G)

JAAVESI PELKKANA RUOKAJUOMANA 1€

G = gluteeniton L =laktoositon VL =v&halaktoosinen

TARJOAMME KAIKKIEN ANNOKSIEN KANSSA UUNITUORETTA PRIMULAN LEIPAA LEIPAPOYDASTA.



BAKER 'S BURGERIT

Kaikki burgerit tarjoillaan chili-hampurilaissampylalla ja lisaksi tomaattia,
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Baker’s Burger 16,50 Lammas-pekoni Burger 16,80
200 g hampurilaispihvi, cheddarjuustoa, Lammashampurilaispihvi, pekonia,
suolakurkkua, punasipulia, Baker'sin paahdettuja valkosipulinkynsia,
pippurimajoneesia (vaihtoehtoisesti juusto-kreemi (vu)

___saatavissa kasvispihvilld) (vL) ARG

Y Nl K‘x. M

Broileri-vuohenjuusto Burger 16,00 Lohi Burger 16,50
Grillattua broilerin rintafileeta, Hiillostettua lohta, caesarmajoneesia,
vuohenjuustoa, Bakersin majoneesia, punasipulihilloke (L)

paholaisen hilloketta, punasipulia (vL)




VALITSE BAKER "SIN PARILALTA

Valitse pihvi, mieleisesi kastike ja yksi lisakkeista.

PIHVI

Brasilialaista pihvikarjan sisifileet3
150 g / 27,20 250 g/ 38,00

Australialaista Black Angus pihvikarjan sisifileeta
180 g / 31,20

Australialaista Black Angus pihvikarjan entrecote
200 g / 27,50

Bakersin pihvit valmistetaan brasilialaisesta pihvikarjasta ja
Etela-Australiassa vapaana laiduntavasta Black Angus pihvikarjasta

N
Kypsyysasteet: L #

Raaka sisaltd punainen

Medium sisaltd tumma roosa

Medium+ sisiltad punertavan ruskea
Kypsa harmaan ruskea, emme suosittele

KASTIKE PERUNA / SALAATTI

Baker’sin maustevoita (VL/G) Maalaisranskalaisia (L/G)

Punaviinikastike (L/G) Uuniperuna katajanmarjavoilla (vL/G)
Sherry-kantarellikastike (VL) Kermaisia valkosipuliperunoita (vL/G)
Paprika-pekonikastike (vL/G) Lohkoperunat (L/G)

Bearnaisekastike (VL/G) Lampimat yrttijuurekset ja kirsikkatomaattia (L/G)

Caesarsalaattia (VL)



PAARUOAT

Pippuripihvi 31,20
Australialaista Black Angus pihvikarjan sisafileetd 180 g,
kermaista konjakki-pippurikastiketta ja maalaisranskalaisia (VL/G)

Coeur de fillet Provencale 76,00 (vahintaan kahdelle)
Haran sisafileeta 500 g, chili-valkosipulivoita, uunikuivattua tomaattia,
punaviinikastiketta ja kermaisia valkosipuliperunoita (vL/G)

Grillattua poroa 29,00 N \
Poron paahtopaistia, mustaherukkakastiketta,
uuniperuna ja katajanmarjavoi (VL/G)

Bakersin Ribsit 19,00 (yhdelle) / 35,00 (kahdelle)
BBQ-kastikkeessa grillattuja ribseja, coleslow,
majoneesi ja maalaisranskalaiset (vL/G)

Paholaisen grilliharka 26,00
Haran ulkofileepihvi 180 g, paholaisenhilloke,
punaviinikastiketta ja maalaisranskalaisia (L/G) |
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Grillattua broileria 20,50

Grillattua broilerin rintafileets, paprika-pekonikastiketta,
cajun-lohkoperunat (VL/G)

Savustettua lohta 22,50
Jokirapu-Pernodhollandaise, parsaa, porkkana-risottoa (VL/G)

Punajuuriréstipihvi 17,50
Maalaissinappi-sulatejuustokastike, parsaa, kirsikkatomaattia,
porkkana-risotto (VL/G)




JALKIRUOAT

Mustikka-tuorejuustokakku (V1) 8,00
Creme Catalonia, maustettu mintulla ja kahvilla (G) 8,00
Suklaa-browniepaistos & passionmousse (L) 8,50

Baker’sin jaateléannos 8,50
Suklaa- ja vaniljajaateldd, mangosorbettia ja kermavaahtoa

Jaatelod 4,50/ pallo
Aito vanilja, lakritsa tai suklaa (G)

Sorbetti 4,50 / pallo
Mustaherukka, karhunvadelma tai mango (L/G)




Primulan tarinassa on aina ollut mukana

e '
Nuori leipuri Pekka Vayrynen palasi Amerikan matkaltaan takaisin Suomeen kevaalla 1908.
Samoihin aikoihin Pekan kihlattu Hilda Lindroos oli téissé pienessa Kotileipomo
Hembageriet Primulassa, johon etsittiin leipomon johtajaa.
Pekka sai pestin ja pian rakastunut nuoripari osti koko leipomon itselleen.
Kaupat tehtiin 1.10.1908 ja samalla maistraatinkaynnilla Hilda ja Pekka menivat naimisiin.
N3&in alkoi suomalaisen perheyrityksen tarina, joka jatkuu Primulan perustajien perinteit
kunnioittaen.

Téna paivana Primula on elinvoimainen yli satavuotias leipomo-, valmisruoka- ja ravintola-
alan perheyritys, jota johtaa Hildan ja Pekan jalkeliset jo neljannessa polvessa.

Pekka & Hilda Vayrynen
1.10.1908

Mukavaa, etta olet vieraanamme.

Nautinnollisia hetkia!



